Cirokové placicky

Ingredience:

1 hrnek uvafeného ¢iroku (asi 100 g v suchém stavu)
1 vé&tSi brambora

2 IZice cizrnové mouky (Ize pouzit Spaldu)

2 I1Zice lahtudkového drozdi (tebi)

2 prolisované strouzky ¢esneku

1 a V2 IZi€ky majoranky

sul

pepf

olej

Pracovni postup:

Cirok pfes noc namoéime a nasledujici den uvafime v &erstvé vodé domékka (cca 50 minut).
Bramboru uvafime ve slupce, nechame vychladnout, oloupeme a najemno nastrouhame.

Z uvareného ¢iroku, nastrouhané brambory, cizrnové mouky a lahidkového drozdi umichame tésto,
do kterého pfidame prolisovany ¢esnek, majoranku, stl a pepr.

Vytvarujeme placicky, které na pecicim papiru pe¢eme ve vyhraté troubé zhruba 40 minut — nez
zezlatnou.

Podavame se zeleninou.

Fotky nize!
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